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Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Oversigt

Samlet oversigt over de forlab Undervisningsafdelingen pa Det Grenne Museum udbyder. Skemaet giver et
hurtigt overblik over de temaer vi udbyder, pris, samt hvilke klassetrin aktiviteten retter sig mod. Klassetrinnet er
dog kun en generel vejledning, og derfor anbefaler vi altid den personlige kontakt for en praecis tilpasning af
forlabet til malgruppen. Klik p& det enkelte tema for at leese om indholdet af det enkelte forlgb, samt hvilke fag

temaet tilgodeser.

Indskoling

Mellemtrin

Udskoling

Klassetrin | Tema Pris Aktivt i perioden
Far og uld 1200,- Hele dret
Korn og smer 1200,- Hele dret
Ko, smer og ost 1200,- Hele aret
Halm og tovvaerk 1200,- Hele aret
Tej pa kroppen 1200,- Hele aret
Spor i naturen 1200,- Hele aret
Ulven kommer 1200,- Hele dret
Stavnsbandstiden 1500,- Hele dret
Paskens traditioner 1200,- Omkring Paske
Julens traditioner 1200, - 15.nov 2jul
Kornhgst og bredbagning 1200,- Aug.-sept.
Kornhgst og roeoptagning 1200,- Aug.-sept.

3.kl Kyndelmisse 1900,- Omkring 2.feb.
Arets bukkejagt 1500,- 16. maj
Ravildt 1500,- 1.10-15.11
Harer og hgner 1500,- 1.10-15.11
A nder og fasaner 1500,- 1.10-15.11
Forarsmad 1900,- Forar
Efterarsmad 1900,- Efterar
Vintermad 1900,- Vinter
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Undervisning pa Det Grgnne Museum

Et undervisningsforlgb pé& Det Granne Museum tager udgangspunkt i elevernes nutid og deres erfaringer, og
levendeger vores felles fortid gennem dialog og praktisk arbejde. Vi leegger op til en forstéelse af de livsvilkér,
der gjorde sig gaeldende i forskellige perioder i den danske historie, og fokuserer pa de teknologiske og

materielle fremskridt, der har vaeret udslagsgivende i udviklingen af vores land bade i landbruget og skoven.

Alle forlgb er temabaserede og indeholder besag i udstillingerne og praktiske geremal. Vi leegger stor vaegt pg,
at undervisningen er inddragende, sansende og udfordrende, s& alle elever er aktive i laeringsprocessen.
Undervisningen er derfor grundlaeggende dannelsesskabende for den enkelte og for gruppen i feellesskab.
Mange af undervisningsforlabene har en bred tvaerfaglighed og laegger op til at klasserne besgger museet en hel
skoledag, og de uformelle autentiske rammer skaber naturligt @get nysgerrighed, lyst til mere viden, nye

refleksioner, nye erkendelser og virkelyst.

Vi tilstraeber at de forenklede fzelles mal for de enkelte fag understettes gennem undervisningen — se venligst

www.detgrennemuseum.dk

Vi vil gerne veere i dialog med lzererne forud for besgget saledes, at der er en klar forventningsafstemning i

forhold til de enskede laeringsmdl.

Kontaktoplysninger

Karen Schacht, formidler i Undervisningsafdelingen

TIf.: 87 95 15 34 / Mail: ks@dgmuseum.dk

Rasmus Amtkjeer, formidler i Undervisningsafdelingen

TIf.: 87 95 15 37 / Mail: ra@dgmuseum.dk



http://www.detgrønnemuseum.dk/
mailto:ra@dgmuseum.dk

Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Far og uld

Faret er et af de husdyr, som de allerfgrste bgnder i Danmark havde - for 6000 éar siden. Féret har altid vaeret et
meget vigtigt husdyr for bonden; det gav nemlig bade uld til tgj, ked til mad og fedt il lys. Farene gik og
graessede de steder, hvor der ikke var fade nok til kger, f.eks. pa heden. Farehyrden og hyrdehunden gik sammen
med farene og sergede for, at farene gik samlet og beskyttede dem mod rovdyr.

Museet har to forskellige typer af gamle danske landracefdr, samt en lille flok tamme fér, som barnene kan
komme helt teet pd.

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.

| fokus er bondens selvforsyning og iszer husdyrenes betydning for bonden, de enkelte husdyrs nyttevaerdi,
pasning og pleje mv.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. Her kan der alt efter alder og interesse vaelges mellem falgende aktiviteter:
arbejde med rduld som kartes og spindes, filte vasket uld til uldbold eller dyppe lys. Datidens lys var lavet af
faretaelle (fedt) og derfor indgar lysedypning blandt valgmulighederne.

Spindingen foregar fra 2. klasse p& henholdsvis vindepind og h&ndten alt efter héndelag og motorik. Grupperne
besager museets far og fodrer dem. Fareracerne giver anledning til at sammenligne, se forskelle og ligheder og
forsté husdyrenes tilpasning til miljg/klima mv.

Det har stor vaerdi at f& naerkontakt med farene og opleve dyrene, deres adfeerd og uldens egenskaber pa dyrets
krop.

Relevant for fagene: historie, dansk, natur/teknik
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Teerske korn, male mel, bage bred og kaerne

smar

Indtil slutningen af 1800-tallet bagte man selv sit bred hjemme pé gérdene og i husene. Det daglige bred var
rugbred. Hvedebradet eller hvedekager, som det kaldtes, fik man kun til fester og heijtider. Nar kornet var taersket
med plejlen og renset i soldet, blev det normalt malet til mel hos malleren, men pd mange gérde havde man ogsé
en kornkvaern til maling af mindre portioner. At bage rugbrad var et stort og tidskreevende arbejde, som strakte
sig over 2 dage.

Far oprettelsen af andelsmejerierne i slutningen af 1800-tallet fremstillede landbofamilierne selv smer. Den
nymalkede malk blev siet over i store flade trae- eller lerfade, som blev sat op pé bjeelker og hylder i stuen. Her
stod maelken i 2-3 dage for at "seette" flade. Nar fladen havde samlet sig pa overfladen, blev den skummet af og
opbevaret i fladebgtter, indtil man havde samlet s& meget flade, at man kunne fylde smerkaernen halvt op. Det
var hérdt arbejde at kaerne smer, og ofte skiftedes man til at arbejde ved kaernen.

Museets udstillinger
Dialogbaseret rundvisning i museets udstillinger med fokus pé bondeliv og selvforsyning. Vi leegger saerligt veegt
pd husdyrenes nytteveerdi og kornets betydning i kosten.

Aktivitet

Eleverne laerer at taerske med plejl eller kaep, rense korn i sold og male det i handkvaernen for til sidst at bage
deres eget brad. Vi teersker den fine hvede, s& det er muligt at fa et flot og laekkert brad med hjem.

Eleverne kaerner smar i stampekvaerne og zelter smarret i smartruget.

For klasser pa mellemtrinnet leegges vaegt pa kornets historie, kornet som middel il velstand og udvikling; krige
og fred, de gamle kornarters oprindelse og betydning for fremtiden. Ved bagning kan eleverne vaelge mellem

flere gamle arter og opleve forskelle i smag, udseende og konsistens.

Relevant for fagene; historie, natur/teknik
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Ko, smgr og ost

Koen er et af de husdyr, som de allerfgrste bender havde - for 6000 ar siden. Koen har altid veeret et meget

vigtigt husdyr for bonden. Farst og fremmest fordi den gav gedning til markerne og dernaest fordi den kunne
bruges som traekdyr. Men ogs& malken, kedet og skindet havde stor betydning for bonden. Museet har flere
forskellige gamle racer af kvaeg, nogle der fortrinsvis var gode traekdyr, men ogsé leverede god mzelk og godt
ked, og andre, der udelukkende blev brugt til ét formal f.eks. maelkeproduktion.

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning i udstillingerne. | fokus er bondens selvforsyning og isser husdyrenes
betydning for bonden, bondefamilien, livet pa gérdene og drstidens traditioner. Eleverne far kendskab il
husdyrenes nytteveerdi.

Aktivitet

Eleverne deles i mindre grupper. Begge grupper fodrer kger og kaerner smer eller laver ost i kakkenet. | stalden
ser eleverne forskellige slags foder til husdyrene. Kgernes adfeerd iagttages, ndr de aeder — der opstér mange
spergsmdl: fx hvem er farerkoen og hvorfor er der en farerko? | kekkenet kan eleverne kaerne smar i
stampekvaernen, zlte det i smartruget og pakke det i pakker, som de far med hjem. Alternativt kan eleverne lave
ost — skar/frisk ost — p& jernkomfurerne. Der hentes urter i haven til at krydre osten. Eleverne fér osten med hjem.

Relevant for fagene: historie, dansk, natur/teknik



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Halm og tovveerk

Tidligere var halmen en meget vaerdifuld ressource, som blev anvendt til mange forskellige formal. lkke alene som
dyrefoder, straelse og taekkemateriale havde det stor betydning. Af halmen blev der ogsa fremstillet saedelab,
bikuber, barnevugger, sykurve, beholdere til opbevaring af korn, mel og gryn, halmsimer (reb), saler m.m.

Rebslagning er et tekstilhéndvaerk, som har veeret kendt og praktiseret i by og pé land helt tilbage i 1400-arene.
Plantefibre af hamp var tidligere det vigtigste rémateriale og spinning den grundlaeggende teknik.
Tovvaerksfabrikkerne har nu overtaget arbejdet og hadndvaerket er stort set forsvundet. De sidste handslaede reb,
som blev fremstillet pé landet, var af hastbindegarn. De korte stykker fra kornneg og halmballer blev skaret fri for
knuder og bundet sammen til lange garn, hvoraf man slog reb.

Museets udstillinger

Dialogbaseret rundvisning i udstillingerne, hvor vi forteeller om selvforsyning og arbejdet med halm og fremstilling
af reb.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. Nogle starter med at arbejde med tovveerk hvor de i feellesskab slar et langt
reb af bindegarn, og andre arbejder med halm. Eleverne fér instruktion i at anvende de gamle teknikker, og leerer
hvordan halmsimer laves af véd halm. Af halmsimeme er det muligt at lave bordskanere eller mindre kurve. Af
den vade halm kan der ogsa laves sdler eller grydeskrubbere. Handvaerket er let at laere, svaerere at mestre, og
talmodighed lgnner sig.

Relevant for fagene; historie, handvaerk og design
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Tej pé kroppen — uld og her

Det var szerligt kvinderne i de gamle bondesamfund, der tog ansvar for opgaverne med at forarbejde uld og her
og fremstille tgj bade til hverdag og fest. Maendenes opgaver var knyttet til de tidligste processer i
forarbejdningen som ofte kraevede styrke og flere haender.

Bade forarbejdningen af uld og her har lange arbejdsprocesser; ulden klippes af de nyvaskede fér, ulden
sorteres, kartes, spindes og er klar til vaevning eller strikkearbejder. Harren pa marken ruskes og rednes inden
harfibrene kan blive tilgaengelige. Arbejdet fra harsteengel til bladt spindehar bestér af mange processer, som
kreever talmodighed og handelag.

Museets udstillinger
Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.
| fokus er bondens selvforsyning og husflid med opdeling af mandens og kvindens opgaver.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper.

Der arbejdes med rduld som kartes og spindes og med har der skal brydes, skaettes og hegles.

| forbindelse med forarbejdningen af ramaterialerne leegger vi vaegt pé& de handvaerksmaessige faerdigheder —
ovelse ger mester. Vi sammenligner vores egne produktioner med eksempler pa historisk beklaedning og det tgj
eleverne selv har pd. Vi praesenterer ogsa eleverne for nogle teoretiske opgaver som drejer sig om energi- og
ressourceforbrug ved fremstillingen of tekstiler, og perspektiverer herved datidens baeredygtige méde at bruge
ressourcerne pa til de udfordringer der eksisterer i den nutidige tgjproduktion.

Relevant for fagene: historie, dansk, samfundsfag, handvaerk og design
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Spor i naturen

Vores natur er fuld of liv. Mange af arterne lader sig dog kun sjeeldent se, da de enten er nataktive eller er godt

camouflerede. Vi kan alligevel finde beviser pa at de bor her, ved at kigge efter de spor de efterlader sig.
Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning i museets udstillinger, med fokus pa de spor og markeringer dyrene

efterlader sig pa deres faerden gennem skov og mark.
Aktivitet

| grupper gar eleverne gennem en pé forhand fastlagt rute, hvor der vil vaere udlagt spor fra nogle af de arter
den danske natur rummer og lgser opgaver der passer fil. Vi kommer vidt omkring, og formdlet er at gere
eleverne til mere opmaerksomme brugere af den danske natur. Derfor tager vi eleverne med til udvalgte lokaliteter
i naeromradet, hvor sansningen af den omgivende natur er i fokus. Nar man bliver traenet i at kigge de rigtige
steder, far man en ekstra dimension ud af skovturen med familien, og jo mere man bliver opmaerksom pd, jo mere

far man lyst til at engagere sig i spergsmdl der omhandler vores fzlles natur og menneskets pavirkning af den.

Dernaest kigger vi naermere pd udvalgte arter — bade dyr, traeer og planter fra den danske natur, og laver
afstebninger aof forskellige dyrespor, studerer fier, pels og knogler i mikroskop, kogler, fra og frugter, og finder

sammenhaenge mellem dyrenes udseende og levevis.

Relevant for fagene; natur/teknik, biologi, dansk, matematik
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Ulven kommer

Ulven er genindvandret i den danske natur, og hvor den far har vaeret lagt for had og derfor er blevet udryddet,

er det maske en anden snak nar den kommer tilbage efter 200 érs fraveer. Ulven er oprindeligt naturligt
tilherende i den danske natur, og diskussionen om hvordan vi skal handtere at den er her igen, er vigtig. De fleste
er bange for ulve, og der er masser af historier der trives fint om ulvens skraekindjagende vaesen, pa trods af, at

det er de feerreste der har madt en vild ulv.
Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning i udstillingerne, hvor fokus er pé ulvens byttedyr og dens betydning for
de mennesker der boede teet pd den, og har jaget den med alle teenkelige redskaber. Vi ser naermere pé

jagtvaben og fangstredskaber — der ofte har veeret meget drabelige.
Aktivitet

Vi besgger museets husdyr, ser pd& deres adfaerd og tager pa tur i skoven til den gamle ulvefzelde. Vi fselder sma
traeer, og genopbygger feelden. Nu far den en anden funktion — den bliver til en fremragende hule at fortzelle
historier i. Vi forteeller eventyr og leger, som bl.a. handler om ulvens rolle i menneskets natur- og kulturforstaelse.

Vi rerer ved poter, skind, teender og kranier og ser pé forskellige fangstredskaber.

Vi praver at forstd vores reaktioner pé ulvens tilbagevenden pd baggrund af de historiske fortellinger og
diskuterer hvilke arter, der bliver pavirket af at den er her igen og ikke mindst, hvordan. Til slut drager vi

paralleller mellem den oprindelige vilde ulv og menneskets bedste ven — hunden.

Relevant for fagene; dansk, natur/teknik, religion (naturreligion), historie
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Stavnsbdndstiden - rollespil

Eleverne far mulighed for via et rollespil at opleve og forstd, hvordan det som bondefamilie kan have vaeret at
leve i stavnsbandstiden, perioden 1733-1788.

Museets udstillinger og aktivitet

Vi starter dagen med rundvisning i museets udstilling, hvor der seerligt saettes fokus p& landbofamiliens vilkér og
arbejdsopgaver &ret igennem i 1700-tallet. Herefter orienteres eleverne om spillet og inddeles i familiegrupper
med forskellig social status. Hver familie har en startkapital, nogle har ogsé redskaber og materialer, mens andre
mé& kebe det nedvendige hos herremanden, fer de kan komme i gang med arbejdet. Eleverne arbejder praktisk
med en raekke aktiviteter, der anskueligger landbolivet og stavnsbandstidens vilkér.

Kornet skal taerskes, renses og males fer bradet kan bages, ulden og harren skal forarbejdes, smarret skal
kaernes, lysene skal dyppes og af halmen laves simer (reb). Familierne skal gennem produktionen af varer
forsege at tiene s& mange rigsdalere, at de som minimum kan betale deres skatter og landgilde (feesteafgift).
Undervejs i spillet sendes de militzerpligtige maend pé evelse, og familien skal bidrage med arbejdskraft til hoveri.
Alle produkter som fremstilles far eleverne med hjem, ndr spillet er slut.

Evaluering og afslutning i feellesskab; dels af spillets udfordringer og faglig og social lzering.

Relevant for fagene: historie, dansk
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Paskens traditioner

Paskeugen, den sidste uge i fasten, var praeget af stilhed, alvor og frygt for onde magter. Hver dag i denne uge

havde sit eget navn, og bestemte skikke var knyttet hertil. Skaertorsdag og iszer Langfredag var stille dage med
megen alvor. Ingen matte lave staj hverken i arbejde eller i leg. De onde magter, troldheksene, métte man tage
sig i agt for. Iszer askeonsdag om aftenen, nar de var mange samlede for at flyve til heksesabbat, var de szerlig
farlige. Alt af veerdi bade ude og inde skulle beskyttes mod deres onde trolddomskunst.

Fastemdltiderne skeertorsdag og langfredag og paskelerdag var mange steder nikdl, ni slags grent, rugmelsgrad
eller eggesobe og skidne seg. Aggene har altid hart pasken til. Madmor farvede seggene, sé de sé flotte ud pé
paskebordet, og de blev ogsa brugt som gaver til tienestefolkene. Aggene var dels et symbol pé& frugtbarhed, og
dels kunne et hannikezeg fra en sort hane give en saerlig synskhed, der kunne afslare hekse.

Museets udstillinger
Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.
Viundersgger paskens traditioner — paskens betydning i dag og i gamle dage.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De arbejder i kakkenet med fremstilling af et feelles paskemdltid. Eleverne
laver nikdlsuppe pé jernkomfuret, er i have og natur for at samle urter, laver skidne seg og samler zg i
hansehuset, bager hvide-tirsdagsbrad, kaerner smar mv. Og de arbejder med halm og laver hekse, de farver ag
med urter og lagskaller og alle slutter dagen med at besgge farestalden, hvor forarets lam springer rundt.

Relevant for fagene: historie, dansk, kristendom, natur/teknik, biologi
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Julens traditioner

Julen er en tid med mange traditioner. Selvom der er stor forskel pd vores jul og pé julen 'i gamle dage', er der

alligevel mange af de gamle traditioner, som ogsé herer vores jul til. Peberngdder, risengred, kager, geester og
mad i rigelige maengder er og var en meget vaesentlig del aof julen.

Nissen eller gérdboen, som han ogsé kaldtes, skulle dengang som nu have sin risengred hver eneste dag i
julemaneden, hvis man ville undgd at han drillede, eller det der var vaerre.

Onde magter, iseer troldtgj, skulle man beskytte sig imod, hvis man ville undgd, at der skete ulykker i stalden, i
laden, i huset og pd markerne. Man skulle f. eks. saette stal, og alt hvad der kunne Igbe rundt, skulle gemmes vaek.
Juletraeet kendte man ikke fer i tiden, men julebukken, som havde haederspladsen i stuen, pyntede man med
farvede band.

Man gav heller ikke hinanden gaver, sddan som vi ger i dag — men man glaedede sig alligevel til julen, som man
forberedte i lang tid.

Museets udstillinger
Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne, hvor vi fglger julens traditioner i en
rejse tilbage i tiden gennem 2000 ér.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De bager pebernadder, bager gode réd i jernkomfuret og kaerner smer i
kekkenet. De laver julepynt af halm, dypper lys og samles alle omkring julebordet med risengred, som er kogt i
hakassen. For O. klasse udskiftes aktiviteten at lave halmjulepynt med en af de gamle julelege - blindebuk. Sang
og udklaedning forbinder legen med traditioner og folkelighed.

Relevant for fagene: historie, dansk og kristendom

Periode: fra uge 46 frem til jul
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Kornhgst og bredbagning

Kornhgsten har altid vaeret arets hgjdepunkt og den travleste tid for bonden. Kornhasten er resultatet af et helt ars
indsats: sidste &rs rensning og udvaelgelse af det korn som skulle gemmes og sas ud p& marken i fordret,
efterarsplajningen, udspredning af mag, fordrsplejning, saning og endelig tdlmodig venten pé at kornet skulle gro
godt og at vejret skulle vaere med kornet og hasten.

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning i udstillingerne. | fokus er bondens selvforsyning og iseer kornet, hasten
og husdyrenes betydning for bonden, bondelivet og de traditioner, der er forbundet med hasten. Eleverne far
kendskab til de 4 kornarter og deres anvendelse far og nu.

Aktivitet

Eleverne deles i to grupper og arbejder i disse hele dagen. Den ene gruppe elever gar i kekkenet og bager brad,
taersker kornet med stokke eller plejl, renser det i sold og maler kornet til mel. Brad sltes og bages. Den anden
gruppe gar i marken, hvor kornhgsten foregar med segl. Kornet bindes i neg, negene teerskes og kornet renses i
sold. Alle spiser i faellesskab pa haloftet — eleverne far fedtemadder og drikker @l (alkoholfri).

De to grupper bytter opgaver. Eleverne far hver deres boller med hjem.

Vi leegger vaegt pa kornets historie, kornet som middel til velstand og udvikling, kornets betydning i krig og fred

og de gamle kornsorters oprindelse og betydning for fremtiden. Ved bagning kan eleverne vaelge mellem
forskellige gamle arter og opleve forskelle i smag, udseende og konsistens.

Relevant for fagene: historie, dansk, madkundskab
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Kornhgst og roeoptagning

Kornhgsten har altid vaeret arets hgjdepunkt og den travleste tid for bonden. Kornhasten er resultatet af et helt ars
indsats: sidste &rs rensning og udvaelgelse af det korn som skulle gemmes og sas ud p& marken i fordret,
efterarsplajningen, udspredning af mag, fordrsplejning, saning og endelig tdlmodig venten pé at kornet skulle gro
godt og at vejret skulle vaere med kornet og hesten.

Roeoptagning herer efterdret til, men vi kan starte lidt far og fa en mere komplet oplevelse af bondens
arbejdsopgaver i marken, ved at inddrage roerne i undervisningsforlgbet.

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning i udstillingerne. | fokus er bondens selvforsyning og iseer kornet, hasten
og husdyrenes betydning for bonden, bondelivet og de traditioner, der er forbundet med hasten. Eleverne far
kendskab til de 4 kornarter og deres anvendelse fer og nu.

Aktivitet

Eleverne deles i to grupper og arbejder i disse hele dagen. Eleverne tager roer op i marken med roejern, de
vasker og rasper roerne og fodrer husdyrene med korn og roer. Kger, far, geder og kaniner fodres. Husdyrenes
kulturhistorie og nytteveerdi formidles. Far vi haster, spiser vi i feellesskab pa hgloftet- eleverne far fedtemadder
og drikker gl (alkoholfri) og vi kigger ud over de uhastede kornmarker sé langt gjet raekker. Kornhasten foregér
med segl, neg bindes og korn taerskes og renses. Dagen slutter pd stubmarken med elevernes evaluering.

Relevant for fagene: historie, dansk, natur/teknik



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Kyndelmisse — mad og lys

| gamle dage var kyndelmisse d. 2. februar en vigtig dato - man regnede vinteren for "halvgden" pé denne dato.
Bonden gjorde bl.a. sit vinterforrdd op, og i trange &r, hvor hasten var sldet fejl, beted det, at der skulle spares
ekstra pd kornet, s& der kunne vaere nok mad indtil naeste hgst. Dog havde man pé forhdnd sikret sig at der var
rigeligt mad til Kjgrmesgildet — et sammenskudsgilde, hvor der var rigeligt med flaesk, pandekager eller
ableskiver, og masser af gl. Samtidig fik lyset en stor betydning, og lysets komme fejredes med teellelys.

Museets udstillinger
Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.
Seerligt fokus pa denne “glemte hgijtid”, i det selvforsynende bondehjem.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De arbejder i kekkenet ved braendekomfuret, og tilbereder bl.a. flaesk,
pandekager og ableskiver. Derudover dypper vi lys, s& rammerne er sat til fejringen af hgijtiden. Vi gér ogsa en
tur udenfor til husdyrene og i marken for at se om de gamle varsler holder stik. Vi slutter af med at spise i
feellesskab, og teende vores lys.

Aldersgruppe: fra 2.-5. klasse
Relevant for fagene: historie, dansk, madkundskab, biologi



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Bukkejagten starter — 16.maqj

16. maj betragtes af mange jaegere som lillejuleaften. Denne dato starter arets bukkejagt, og de mange besag i
skov og mark i tiden op til dagen, har formentlig givet jsegerne et indblik i, hvilke bukke der er klar il afskydning.
Det kan veere at den store gamle buk der har domineret i avlen i mange ar, nu er blevet for dominerende og skal
skydes vaek sa nye kraefter kan komme til. Det kan ogsé vaere en lille buk, som af den ene eller anden arsag ikke
ser ud til at baere gode gener, s& han skal ikke blande sig i avlen. Uanset hvad, er mange af landets jsegere pé

plads denne dag, og det er udgangspunktet for dette forlab.

Vi mgdes ved museets indgang, og gar derefter samlet til Gammel Estrup — Herregdrdsmuseet til parade kl. 9.00.
Her samles de lokale jeegere fra omradet og fremviser resultatet af morgenens anstrengelser. Auning Jagtforening
spiller jagthorn, og selve paraden foregér i Herregérdens hgjtidelige ramme. Herefter falger en kort rundvisning

pd Herregardsmuseet med fokus pd jagtens historie
Aktivitet

Vi aftager en af bukkene fra paraden, og arbejder videre med radyrets biologi og levevis. Vi kigger efter spor i
naturen, finder bukkenes markeringer, og taler om opsatsens udviklingstrin. Senere flar og parterer vi dyret, og
tanken er, at eleverne er med i processen sd meget som muligt. Vi hugger breende og laver &ben ild sé vi kan
tilberede smagspraver fra rygfileterne. Det overordnede mdl for dagen, er at praesentere jagten som en naturlig
del i forvaltningen af bade skov- og landbrug. | den forbindelse besager vi museets udstillinger og knytter

jagthistorisk indsigt og viden sammen med dagens oplevelser.

Skulle det ske at jeegerne ikke har nedlagt en rabuk som vi kan f& andel i, har vi et alternativt program.

Relevant for fagene; historie, natur/teknik, biologi



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Ravildt — en lille hjort med stor betydning

| Danmark har vi fire hjortearter, og ravildtet er den mindste og samtidig den mest almindelige. De fleste har set et

stykke révildt p& marken eller i skoven, og mange har ogsa set den, nar jeegeren har haft held med sit
foretagende. Det er dog langt fra alle der ved ret meget om denne lille hjort eller har pravet at smage den, og det
er udgangspunktet for dette forlgb.

Udlejning af jagtomréder er i dag en méde, hvorpd landmanden eller skovejeren kan fa en ekstra indtaegt. At fa
jagttegn og skyde jagtbart vildt er blevet en ny fritidsbeskaeftigelse, en sportsgren og hobby som ogsé mange
unge fatter interesse for, derfor er det vigtigt at forst& de grundlaeggende praemisser for vildtets livsvilkar, vores
indgriben i og forvaltning af naturen.

Vi seetter fokus péd jagtens betydning og jagtetik i et historisk perspektiv samt moderne naturforvaltning og tilbyder
opgaver, der rummer dilemmaer omkring forskellige natursyn.

Det faglige indhold tilpasses aldersgruppen. Natursynsforstdelse tilpasses fx mellemtrinselever gennem enklere
anskuelser og med afszet i egen hverdag.

Museets udstillinger

Dialogbaseret rundvisning i museets udstillinger med fokus pé jagtens udvikling gennem tiderne. Vi kigger
derefter naermere pa ravildtet, og dets betydning som jagtobijekt.

Aktiviteter

Vi skal finde spor af dyret i skoven, arbejde med rédyrets levevis, og se og rere ved gevirer og skind. Som
afslutning laver vi smagspraver af det velsmagende kad over dben ild eller pa braeendekomfuret i de gamle
kokkener.

Relevant for fagene; biologi, historie.



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Harer og hgner

P& markerne lever mange forskellige arter af dyr og fugle, som man ikke sé& ofte ser, fordi de er gode til at gemme

sig, eller mest er aktive om natten. Nogle af dem mé jages, og det er udgangspunktet for dette forlgb hvor vi
kigger naermere pd haren og hensefuglene og deres betydning som jagtobjekt.

Museets udstillinger
Dialogbaseret rundvisning i museets udstillinger med fokus p& jagtens udvikling gennem tiderne.
Aktivitet

Elevernes inddeles i grupper, og arbejder pé skift med flere aktiviteter samtidig. Vi skal arbejde med dyrenes
levevis, finder spor af dyrene pa marken, ser pa udstoppede dyr og rerer ved skind. Vi kigger naermere pé
skelettets opbygning hos pattedyr og fugle, og besager deres sleegtninge i fangenskab — kaniner og hens og
studerer deres fallestreek med de vilde arter og far kendskab til domesticeringen.

Dernzest laver vi smagspraver af det velsmagende kad over dben ild eller pa braendekomfuret i de gamle
kekkener, og slutter dagen af med at spise i feellesskab.

Relevant for fagene; biologi, historie



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

A nder og fasaner — to vigtige jagtarter

Arligt nedlaegger jaegerne ca. 500.000 grézender i Danmark, og det giver gréanden en andenplads over flest
antal nedlagte fugle — kun overgéet af fasanen, med ca. 700.000 nedlagte fugle. En stor del of disse fugle er
udsatte, for ellers ville der slet ikke vaere s& mange, men det er sveert at vide helt praecist — de kan jo flyve vaek, og
andre kan komme til. B&dde fasan - og andeked er fremragende mad og det er udgangspunktet for dette forlab.

Museets udstillinger

Dialogbaseret rundvisning i museets udstillinger med fokus pé& jagtens udvikling gennem tiderne. Vi kigger
derefter naermere pda nder og fasaner og deres betydning som jagtobjekt i fortid og nutid. De emner vi kommer
omkring, er fx udsaetning og opdraet af fuglevildt, etik og moral, og ikke mindst den kulinariske vaerdi.

Aktiviteter

Viflar og plukker vores egne fugle, og eleverne er med hele vejen — ogsa ndr der skal tages indvolde ud, og
kedet skal gares spiseklart. De athuggede fadder er gode souvenirs.

Vi tilbereder historiske retter af det velsmagende ked i et tidshistorisk spaend fra middelalder til det moderne
kokken, og slutter dagen af med at praesentere retterne for hinanden og spise i feellesskab.

Relevant for fagene; historie, madkundskab



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Fordrsmad — spirende spradt

Fordret er begyndt, nar hensene igen laegger ag, og de farste grenne skud vokser op af jorden.

| dette forlgb falger eleverne i oldemors fodspor ud i hensehuset og kekkenhaven for at samle ind til et maltid fyldt
med vitaminer, livsmod og hab ovenpd en mark, lang vinter med ringe kost.

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.

Seerligt fokus pa forarets arbejdsopgaver i det selvforsynende bondehjem - forarsmadens betydning og skikke
og tro i bondehjemmet.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De arbejder i museets oplevelseskakken, der giver mulighed for at tilberede
mad i 4 autentiske kakkener, der ser ud, som de gjorde i &r 1600, 1880, 1945/1950 og 1960/1970.
Kekkenerne afspejler den teknologiske udvikling fra ében ild, over braendekomfur til gas og el. Til hver tidslomme
er der udvalgt karakteristiske historiske opskrifter. Vi henter de fleste ravarer fra museets landbrugsbotaniske
have, der fortrinsvis rummer gamle nytteplanter fra bondehaver. Maden, der tilberedes pa ildstedet, kunne veere
byggred eller zertemos med stegt flaesk. P& braendekomfuret, kunne tilberedes karvelsuppe med forlorne g eller
pandekager med sur flade. | kekkenet fra 2. verdenskrig kunne retter som nzeldefrikadeller og rabarbersaft vaere
pa menuen og i 1960/70 erne udvaelges klassikere fra Karolines kakken.

Bordaekning og bordskikke giver indblik i historiske traditioner.

Undervisningsforlgbet leegger op til laesning og tolkning af historiske opskrifter og anvisninger, omregning af
maleenheder fra gamle til moderne mdl, samt forstdelse for anvendelse af ravarer direkte fra den selvforsynende
bondegérd.

Hver gruppe praesenterer deres ret for resten af klassen og deler derved begejstring og lzering.

Relevant for fagene: madkundskab, historie, dansk



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Efterarsmad — rigeligt og naerende

| det selvforsynende bondehjem var urtehave, kélgard, frugthave og markafgreder afgerende for overlevelse og

sundhed. Maden var fremskaffet aof gérdens produkter og drstidens révarer, af muligheden for at hgste i haven
eller opbevare og konservere de friske ravarer til senere brug.

Sensommer og efterdr giver bugnende haver med rigelige maengder af ravarer til fremstilling af sunde og
naerende maltider.

Gamle danske opskrifter er anvisninger pa tilberedelse af arstidens produkter — en af de tidligste danske
kogebager "En artig og meget nyttig kogebog” er fra 1648. Op gennem tiden er anvisningerne blevet flere og
mere alsidige og deres formal har vaeret forskellige; nyttige, ngjsomme, sundhedsfremmende mv. | dag er mad og
kogebager blevet identitets- og livsstilsskabende.

| dette undervisningsforlab tager vi udgangspunkt i de gamle danske traditionelle ravarer, der er knyttet il
arstiden og skaber smagsoplevelser af bade historiske og nyere retter.

Museets udstillinger
Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.
Seerligt fokus pd madens kulturhistorie, arstidens arbejdsopgaver i det selvforsynende bondehjem, skikke og tro.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De arbejder i museets oplevelseskakken, der giver mulighed for at tilberede
mad i 4 autentiske kakkener, der ser ud, som de gjorde i &r 1600, 1880, 1945/1950 og 1960/1970.
Kekkenerne afspejler den teknologiske udvikling fra ében ild, over breendekomfur til gas og el. Til hver tidslomme
er der udvalgt karakteristiske historiske opskrifter.

Vi henter de fleste ravarer fra museets landbrugsbotaniske have, der fortrinsvis rummer gamle nytteplanter fra
bondehaver. Maden, der tilberedes pa ildstedet, kunne vaere seblekompot, bondepige med sler og sebekal. Pa
braendekomfuret, kunne tilberedes keernemaelkssuppe eller kreemmerhuse med beer og frugt. | kekkenet fra 2.
verdenskrig kunne retter som farserede porrer eller en himmerigsmundfuld vaere pa menuen ogi 1960/70'erne
udvaelges klassikere fra Karolines kakken.

Bordaekning og bordskikke giver indblik i historiske traditioner.

Undervisningsforlgbet laegger op til laesning og tolkning af historiske opskrifter og anvisninger, omregning af
maleenheder fra gamle til moderne mdl, samt forstéelse for anvendelse af révarerne direkte fra den
selvforsynende bondegérd.

Hver gruppe praesenterer deres ret for resten af klassen og deler derved begejstring og lzering.

Relevant for fagene: madkundskab, historie, dansk



Samlet oversigt over undervisningsforlgb

Vintermad — ngjsomhed og luksus

Nér bonden gjorde sit vinterforrad op, kunne det vise sig, at faden var knap - og der var langt til naeste hast. Sa
skulle man spare pa resterne og finde erstatninger og straekke det der var tilbage. Hvis sulten nagede for laenge,
kunne folk blive fristet til at tage for sig af naturens ressourcer i form af vildt, selv om det var forbudt..

Museets udstillinger

Alderssvarende dialogbaseret rundvisning med fortaellinger i udstillingerne.

Seerligt fokus pa midvinterens arbejdsopgaver i det selvforsynende bondehjem, skikke og tro og den tarvelige
vintermad, hvor ngjsomhed og opfindsomhed var afgerende for overlevelsen. Vi ser ogsa naermere pé feelder og
fangstredskaber, som kunne anvendes i det skjulte, og straffen for at forbryde sig mod gaeldende lov.

Aktivitet

Eleverne opdeles i mindre grupper. De arbejder i kakkenet med fremstilling aof et falles vintermaltid efter gamle
danske opskrifter. Maden laves p& breendekomfuret. Artegraden bliver erstatningen for hverdagsgreden af byg
og havre, og pandekager bliver lavet af bygmel. Kornet taerskes, renses og males til mel, og ngjsomheden
betyder at kornet ma drgjes med aertemel og bygmel — avner og bark var ogsa mulige dragjemidler.

Nogle elever vil arbejde med at handtere (fla eller partere) og tilberede vildt og skabe et festmdltid som
supplement til det ellers sparsomme maltid.

Eleverne daekker bord og spiser i feellesskab - god er fornemmelsen af at blive maet selv under trange forhold.
Hver gruppe praesenterer deres ret for resten af klassen og deler derved begejstring og lzering.

Svaerhedsgraden i forlgbet tilpasses elevernes alder, og omhandler kornets betydning, kornet som middel il
velstand og udvikling, kornets betydning i krige og fred, de gamle kornsorters oprindelse og betydning for
fremtiden. Ved bagning laves ud over komfurmaden to slags bred: det drgjede brad og brad af forskellige gamle
sorter. Smage, erstatning og sult er emneord til de zldste elever. Desuden tager vi fat p& dilemmaet om den
skaeve fordeling af ressourcerne, og erkendelsen af at ngd kan tvinge folk til at begd handlinger de ellers ikke
ville have gjort.

Relevant for fagene: historie, dansk, madkundskab, biologi



